            На основании примерного двухнедельного меню для двух возрастов в соответствии с сезоном    в МБДОУ ДС с.Грабово осуществляется 4-х разовое питание (завтрак, второй завтрак, обед, полдник). Локальные акты разработаны на основании «Сборника технологических нормативов, рецептур блюд и кулинарных изделий для дошкольных организаций и детских оздоровительных и детских оздоровительных учреждений», Пермь 2012г. Для приготовления кулинарных блюд на пищеблоке используются технологические карты.  Эффективность контроля питания в ДОУ  достигается на основании «Плана мероприятий по организации питания на 2016-2017 учебный год». В плане отражены : организационная работа, работа с родителями, работа с кадрами, работа с детьми, контроль за организацией питания, работа с поставщиками . В январе с детьми запланирована непрерывная образовательная деятельность, формирующая основы здорового питания (дидактические игры, просмотр презентаций и беседы). Родители активно участвовали в опросе (анкетировании)  «Качество питания в детском саду», в результате выявлено: 67,5%- интересуются ежедневным меню, 75%- знакомы с понятием «натуральные нормы детского питания» и согласны , что питание в ДОУ и  семье должно сочетаться, 98%- удовлетворены питанием детей в детском саду.
Постоянно действующая  бракеражная комиссия  осуществляет контроль питания: нормы закладки сырых продуктов на пищеблоке, соблюдение режима питания, графика выдачи пищи, сроки реализации продуктов и др. 
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